
Calendario dell’ Avvento Bonne Maman 2024
23 gusti assortiti

Preparazione ai Mirtilli e allo Sciroppo d’Acero.
Ingredienti: mirtilli, sciroppo d’acero 32%, zucchero,
succo di limone concentrato, agente gelificante:
pectine di frutta. Preparato con 50 g di frutta per
100 g di prodotto finito.

Preparazione al latte condensato ed estratto
di Vaniglia del Madagascar.
Ingredienti: LATTE condensato zuccherato 39%
(LATTE, zucchero) , sciroppo di glucosio, zucchero,
acqua, estratto di vaniglia Bourbon del Madagascar,
agente gelificante: pectine di frutta, sale, regolatore di
acidità: citrati di sodio. Per gli allergeni, vedere gli
ingredienti in GRASSETTO.

Preparazione al Mango, Lamponi e
Succo di Lime.
Ingredienti: frutta (mango 34%, lamponi 13%, succo
di lime 3%), zucchero, zucchero di canna, succo di
limone concentrato, agente gelificante: pectine di frutta.
Preparato con 50 g di frutta per 100 g di prodotto finito.

Confettura Extra di fragole, ciliegie, ribes
rossi, ribes neri.
Ingredienti: frutta (fragole 20%, ciliegie 15%, ribes rossi
12%, ribes neri 3%), zucchero, zucchero di canna, succo
di limone concentrato, agente gelificante: pectine di frutta.
Preparato con 50 g di frutta per 100 g di prodotto finito.
Contenuto totale di zucchero: 60 g per 100 g.

Preparazione ai Lamponi e all'estratto
di Rosa.
Ingredienti: lamponi, zucchero, zucchero di canna,
estratto di rosa, succo di limone concentrato, agente
gelificante: pectine di frutta.
Preparato con 50 g di frutta per 100 g di prodotto finito.

Preparazione ai Limoni con infuso di Fiori
di Sambuco.
Ingredienti: zucchero, limoni, acqua, zucchero di canna,
infuso di fiori di sambuco, agente gelificante: pectine
di frutta. Preparato con 20 g di frutta per 100 g di
prodotto finito.

Crema Spalmabile alle Nocciole e al Cacao.
Ingredienti: zucchero, NOCCIOLE 20%, oli vegetali
(girasole, colza), LATTE scremato in polvere, cacao
magro in polvere 5,5%, burro di cacao, emulsionante:
lecitina di girasole, estratto di vaniglia. Per gli allergeni,
vedere gli ingredienti in GRASSETTO. Può contenere
altra frutta a guscio. Conservare a temperatura ambiente
e al riparo dalla luce. Non refrigerare.

Confettura Extra di Frutti di Bosco.
Ingredienti: frutta (more 20,5%, lamponi 16,5%,
mirtilli 13%), zucchero, zucchero di canna, succo
di limone concentrato, agente gelificante: pectine
di frutta. Preparato con 50 g di frutta per 100 g di
prodotto finito. Contenuto totale di zucchero:
60 g per 100 g.

Confettura di Albicocche e Pesche.
Ingredienti: frutta (albicocche 34%, pesche 16%),
zucchero, zucchero di canna, succo di limone
concentrato, agente gelificante: pectine di frutta.
Preparato con 50 g di frutta per 100 g di prodotto finito.
Contenuto totale di zucchero: 60 g per 100 g.
Può contenere noccioli.

Confettura Extra di Fichi Viola con Cannella.
Ingredienti: fichi viola, zucchero, zucchero di canna,
succo di limone concentrato, agente gelificante: pectine
di frutta, cannella (Cinnamomum cassia).
Preparato con 50 g di frutta per 100 g di prodotto finito.
Contenuto totale di zucchero: 60 g per 100 g.

Confettura di Guava.
Ingredienti: guava, zucchero, zucchero di canna, succo
di limone concentrato, agente gelificante: pectine di frutta.
Preparato con 50 g di frutta per 100 g di prodotto finito.
Contenuto totale di zucchero: 60 g per 100 g.

Confettura di Ciliegie con Miele.
Ingredienti: ciliegie, zucchero, miele di castagno 4%,
succo di limone concentrato, agente gelificante: pectine
di frutta. Preparato con 50 g di frutta per 100 g di
prodotto finito. Contenuto totale di zucchero: 55 g per
100 g. Può contenere noccioli.

Confettura di Ananas e Frutto della Passione.
Ingredienti: frutta (ananas 44%, frutto della passione
6%), zucchero, zucchero di canna, succo di limone
concentrato, agente gelificante: pectine di frutta.
Preparato con 50 g di frutta per 100 g di prodotto finito.
Contenuto totale di zucchero: 55 g per 100 g.

Marmellata di Arance, Yuzu e Pompelmo.
Ingredienti: frutta (arance rosse 15,5%, yuzu 13,5%,
pompelmo 11%, arance dolci 10%), zucchero, zucchero
di canna, succo di limone concentrato, agente gelificante:
pectina di frutta. Preparato con 50 g di frutta per 100 g
di prodotto finito. Contenuto totale di zucchero: 55 g per
100 g.

Confettura Extra di Rabarbaro con spezie.
Ingredienti: rabarbaro, zucchero, zucchero di canna,
spezie (cannella (Cinnamomum cassia), coriandolo,
anice, cumino, zenzero), succo di limone concentrato,
agente gelificante: pectine di frutta. Preparato con 50 g
di frutta per 100 g di prodotto finito.
Contenuto totale di zucchero: 60 g per 100 g.

Preparazione con latte condensato e con
estratto di caffè.
Ingredienti: LATTE condensato zuccherato (LATTE
 zucchero) 39%, sciroppo di glucosio, zucchero, acqua,
estratto di caffè, agente gelificante: pectine di frutta, sale,
regolatore di acidità: citrati di sodio.
Per gli allergeni, vedere gli ingredienti in GRASSETTO.

Preparazione alle Mele, Mele Cotogne e Miele.
Ingredienti: frutta (mele 35%, mele cotogne 15%),
zucchero, miele di abete 20%, succo di limone
concentrato, agente gelificante: pectine di frutta.
Preparato con 50 g di frutta per 100 g di prodotto finito.

Preparazione alle Arance e Cioccolato
Fondente.
Ingredienti: zucchero, arance 39%, cioccolato
fondente 10% (massa di cacao, zucchero, cacao
magro in polvere, emulsionante: lecitina), cacao
magro in polvere, amido di tapioca, succo di limone
concentrato, agente gelificante: pectine di frutta.
Preparato con 39 g di frutta per 100 g di prodotto finito.

Preparazione alle Prugne Mirabelle ed
estratto di Fiori di Tiglio.
Ingredienti: prugne mirabelle, zucchero, zucchero di
canna, estratto di fiori di tiglio, succo di limone
concentrato, agente gelificante: pectine di frutta.
Preparato con 50 g di frutta per 100 g di prodotto finito.
Può contenere noccioli.

Crema Spalmabile alle Nocciole e Cacao.
Ingredienti: zucchero, NOCCIOLE 20%, oli vegetali
(girasole, colza), LATTE scremato in polvere, cacao
magro in polvere 5,5%, burro di cacao, emulsionante:
lecitina di girasole, estratto di vaniglia. Per gli allergeni,
vedere gli ingredienti in GRASSETTO. Può contenere
altra frutta a guscio. Conservare a temperatura ambiente
e al riparo dalla luce. Non refrigerare.

Confettura Extra di Fragole e Fragoline di Bosco.
Ingredienti: frutta (fragole 40%, fragoline di bosco 7%),
zucchero, zucchero di canna, succo di limone concentrato,
agente gelificante: pectine di frutta.
Preparato con 47 g di frutta per 100 g di prodotto finito.
Contenuto totale di zucchero: 60 g per 100 g.

Preparazione alle Pere e scaglie di fave di
cacao tostate. 
Ingredienti: pere, zucchero, zucchero di canna, scaglie
di fave di cacao tostate 0,5%, succo di limone
concentrato, agente gelificante: pectine di frutta.
Preparato con 50 g di frutta per 100 g di prodotto finito.

Ingredienti: albicocche, zucchero, zucchero di canna,
estratto di fiori d’arancio, succo di limone concentrato,
agente gelificante: pectine di frutta.
Preparato con 50 g di frutta per 100 g di prodotto finito.

Preparazione di albicocche con estratto
di fiori d’arancio.


